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Podstawa wykonania recenzji jest pismo dr hab. Dariusza Wrony, prof. SGGW, Dyrektora
Instytutu Nauk Ogrodniczych Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie z dnia 27 marca
2023 roku INO 12/2023 informujace o podjetej uchwale o powofaniu mnie na recenzenta rozprawy
doktorskiej pani mgr Moniki Sitarek-Andrzejczyk.

Pani mgr Monika Sitarek-Andrzejczyk badata wptyw traktowania pozbiorczego oraz warunkow
przechowywania na jako$¢ pietruszki naciowej. Tytutem wstepu nalezy podkresli¢, ze pietruszka
naciowa, ze wzgledu na aromatyczne liscie, stata sie uznang przez konsumentéw rosling, ktéra jest
wykorzystywana do bezposredniego spozycia i jako przyprawa do potraw. Obecnie widoczny jest
wzrost zainteresowania rynkowego zywnoscig gotowg do spoiycia (z ang. ready-to-eat) i zywnoscig
wygodng (z ang. convenience food), w tym minimalnie przetworzonymi warzywami, a wiec takimi,
ktére sg czesciowo lub catkowicie przygotowane do spozycia, przy zachowaniu cech naturalnosci i
$wiezosci. W ten trend bardzo dobrze wpisuje sie pietruszka naciowa.



Pietruszka naciowa nalezy do grupy warzyw nietrwatych, stad state poszukiwanie sposobdw
polepszenia jej trwatosci i wydtuzenia czasu przechowywania jest stuszne i celowe. Przedstawione w
rozprawie porownanie wplywu réznego typu opakowan MAP (MAP — pakowanie w atmosferze
modyfikowanej) i przechowywania w pojemnikach z wodg na cechy pietruszki daje dobrg podstawe
do przeprowadzenia oceny tych metod i wybrania najlepiej zachowujgcej jakosé¢ roslin. Sposobem
przedtuzenia trwatosci roslin warzywnych jest przechowywanie w chtodni z kontrolowang atmosfera
(KA). Dla zapewnienia w petni efektywnego procesu przechowywania w KA konieczne jest jednak
ustalenie optymalnego dla danego warzywa sktadu gazowego atmosfery, ten aspekt byt sprawdzany
przez Doktorantke, nie jest to jednak tatwe m.in. ze wzgledu na wptyw czynnika genetycznego:
gatunku lub odmiany. Nalezy wspomnie¢, ze w doswiadczeniach uwzgledniono 2 odmiany pietruszki
naciowej: odmiane ptaskolistng i kedzierzawa.

W odniesieniu do warzyw minimalnie przetworzonych konieczne jest zwrdcenie uwagi na
zagrozenie mikrobiologiczne. Warzywa te moga by¢ w wysokim stopniu skazone mikroorganizmami,
co moze prowadzi¢ do réznych komplikacji zdrowotnych u ludzi. Niwelowanie tych zagrozen po
zbiorze roslin polega na ich umyciu i sanityzacji (dezynfekcji). Niezmiernie waine jest poszukiwanie
nowych i efektywnych metod, nie powodujacych skutkéw ubocznych dla jakosci warzyw jak i zdrowia
ludzi. Metodg sanityzacji pietruszki naciowej moze by¢ zastosowanie wody ozonowanej, co stato sie
uzasadnionym przedmiotem badan Doktorantki.

Podjecie przez panig mgr Monike Sitarek-Andrzejczyk szeroko zakrojonych badan oceniajacych
wplyw zréznicowania genotypowego pietruszki naciowej, sposobu sanityzacji surowca (ozonowana
woda) i innych metod przedtuzania trwatosci warzywa (atmosfera modyfikowana i kontrolowana,
przechowywanie peczkow w pojemnikach z wodg) na jakos$¢ pietruszki naciowej, uznaje za wazne z
naukowego oraz utylitarnego punktu widzenia. Uwazam, ze przedstawione w ocenianej rozprawie
doktorskiej wyniki stanowig znaczacy wkiad do wiedzy z zakresu traktowania pozbiorczego oraz
technologii przechowywania pietruszki naciowej, umozliwiajgc wyboér najlepszych pod wzgledem
zachowania jakosci produktu wariantow badawczych, ktére mogg by¢ wdrozone w praktyce
ogrodniczej i handlu. Na podkreélenie zastuguje komplementarnos$¢ badan i przemyslany zakres
doswiadczen sktadajgcych sie na rozprawe doktorska.

Zebrany materiat doswiadczalny oraz bibliograficzny umozliwit Doktorantce przygotowanie
ohszernej rozprawy, liczacej facznie ponad 200 stron. Zdecydowano o przyjeciu formy nie bedacej
spinkg artykutdéw naukowych, lecz przygotowano monografie naukowa, ktérej uktad jest typowy dla
tego rodzaju opracowarn, obejmujac wszystkie wymagane w tym przypadku rozdziaty, najbardziej
obszernym jest rozdziat Wyniki (105 stron).

Wstep jest wiasciwym wprowadzeniem do tematyki rozprawy. Uwazam, ze Doktorantka w tym
rozdziale w przejrzysty sposob wprowadzita czytelnika w problematyke badar i uzasadnita ich
podjecie. W nastepnym rozdziale jasno przedstawiono cel oraz zakres pracy. Zabrakto wprawdzie
wyraznego sformutowania hipotez badawczych, co w sposdb bardziej jasny wyjasnitoby oczekiwania
Autorki co do efektow doswiadczen. Mozna to jednak réwniez uzupetni¢ w czasie przygotowywania
ewentualnych publikacji w przysztosci na bazie uzyskanych wynikow.



Rozdziat Przeglad literatury liczy 25 stron. Autorka rozprawy scharakteryzowata pietruszke
naciowa pod wzgledem pochodzenia, opisu botanicznego oraz znaczenia gospodarczego. Dobrze i
interesujgco przedstawita najwazniejsze sktadniki biologicznie czynne wystepujace w tej roslinie,
krétko charakteryzujac te sktadniki oraz ich wtasciwosci. Opisata szczegétowo zawartos¢ oraz skfad
chemiczny olejku eterycznego. Dobrym rozwigzaniem byto wydzielenie czesci dotyczacej wiasciwosci
sensorycznych pietruszki naciowej w osobnym podrozdziale, tym bardziej oceniam to pozytywnie, iz
analiza sensoryczna byta istotnym elementem przeprowadzonych badan. Bardzo waznym aspektem
poruszonym przez Doktorantke w Przegladzie literatury byto bezpieczenistwo produkcji i spozycia
pietruszki, w tym aspekcie wzieto pod uwage szkodliwos¢ azotyndw i jakos¢ mikrobiologiczng warzyw
lisciowych. Szczegdtowo przedstawita informacje dotyczace standardowego zabiegu mycia czysta
wodg oraz sposobdw sanityzacji rodlin i efektow zabiegu na mikrobiologiczne bezpieczenstwo
warzyw minimalnie przetworzonych. W kolejnym podrozdziale opisano sposoby przechowywania i
pakowania pietruszki naciowej — przedstawiono technologie MAP, technologie KA oraz standardowe
metody przygotowania pietruszki naciowej do sprzedazy detalicznej. Na podkreslenie zastuguje fakt,
ze materiat zawarty w Przegladzie literatury jest napisany poprawnym stylistycznie jezykiem, dobrze i
w sposob interesujacy wprowadza w zagadnienia poruszane w rozprawie. Jest tez scisle powigzany z
tytutem pracy i przeprowadzonymi badaniami. Drobna uwaga dotyczy opisu fotografii 5, ktérej
podpis wskazuje na uzycie dysku z nanoporami do ozonowania wody, w opisie podano jednak
wielkos¢ poréw jako 5 um, co znacznie przekracza wielkos¢ przyjmowana jako skale nano.

Szczegotowy opis materiatéw, zakresu i metodyki badan przedstawiono w rozdziale czwartym
Materiaty i metody. Podzielono go na 6 podrozdziatow, z ktorych ostatni, dotyczacy analiz probek,
obejmuje 12 czedci. Czes¢ dotyczacy Statystycznej analizy wynikéw wydzielitbym jako odrebny 7
podrozdziat, co jest standardem w opracowania naukowych. Badania Doktorantka prowadzita w
latach 2015-2016 na pietruszce naciowej dwéch form odmianowych tej rosliny: ‘Rialto’ (odmiana
ptaskolistna) oraz ‘Petra’ (odmiana kedzierzawa). Przeprowadzono 5 doswiadczen, komponujacych
sie w jedng przemyslang catos¢ z tematem wiodacym dotyczacym oceny wptywu réznych czynnikéw
pozbiorczych i warunkéw przechowywania na jakos$¢ i trwatosé lisci pietruszki po zbiorze. Bardzo
dobrym pomystem byto utworzenie osobnego podrozdziatu zatytutowanego Plan doswiadczen, ktéry
utatwia czytelnikowi zapoznanie sie z zatozeniami metodycznymi doswiadczen w sposob
kompleksowy, w jednym miejscu.

Chciatbym zwréci¢ uwage, ze zbiory roslin prowadzono w okresie letnim (lipiec-sierpiert) w 3
doswiadczeniach, a jak podano, termin jesienny obejmowat 2 doswiadczenia i zbiory prowadzono w
drugiej dekadzie wrzesnia, wiec moim zdaniem bardziej odpowiednie byloby tu zastosowanie
okreslenia ,zbidr pdinoletni”. Mimo podania na poczatku rozdziatu informacji o terminie zhioru dla
poszczegolnych doswiadczen uzupetnitbym tytut doswiadczenia 1 zmieniajac go na: Wptyw sposobu
mycia na jakos$¢ lidci odmian pietruszki naciowej bezposrednio po zbiorze latem, natomiast tytut
doswiadczenia 4 na: Jakos¢ odmian lisci pietruszki naciowej bezposrednio po zbiorze w terminie
péinoletnim. Mozna ewentualnie uzy¢ okreslen ,pierwszy zbior” i, drugi zbior”. Aby nie wprowadzac
zamieszania w niniejszej recenzji bede jednak uzywat okreslen termindw zbioréw proponowanych
przez Doktorantke.

Doswiadczenia réznity sie pod wzgledem zaplanowania metodycznego i obejmowaty uktady od
1-czynnikowego do 3-trzyczynnikowego, w uktadach wieloczynnikowych analizowano efekty gtéwne,
a takze interakcje miedzy czynnikami doswiadczenia.



W trzech pierwszych doswiadczeniach czynnikiem byt m.in. sposéb mycia roslin, ktére, po
wstepnym oczyszczeniu wodg z zabrudzen takich jak czasteczki gleby czy kurz, byly przektadane do
pojemnikéw zawierajacych wode wodociggowg lub wode ozonowang (ozon produkowany byt przez
dedykowany generator). Czas ozonowania lisci w wodzie wynosit 30 min, w zwigzku z tym mam
pytanie czy réwniez liscie umieszczono w wodzie wodociggowej na ten sam czas 30 min? W
doswiadczeniu 1 czynnikiem doswiadczalnym byta takze odmiana pietruszki naciowej. Najbardziej
skomplikowane byto doswiadczenie 2, 3-czynnikowe, pierwszym czynnikiem byto mycie roélin woda
wodociggowa jak i ozonowana, drugim czynnikiem byt sposob przechowywania (peczki pietruszki
umieszczone byty w pojemniku z woda lub w opakowania zbiorczych modyfikujacych atmosfere —
MAP). Ocene jakosci roslin prowadzono po 7, 14 i 28 dniach przechowywania (dtugos$¢ okresu
przechowywania stanowita trzeci juz czynnik doswiadczenia). Doswiadczenie 3 bazowato na roslinach
zebranych latem i uwzgledniato symulacje warunkdéw sklepowych (utrzymywano temperature 10-
12°C przez okres 72 h) a oceniano wptyw tych warunkéw na cechy roélin pietruszki (czynnikiem
drugim byt sposéb pakowania roslin: w rekawy z folii wktadanych do pojemnikéw z niewielkg iloscig
wody i w opakowania jednostkowe MAP).

Rosliny z pdiniejszych zbioréw (zbidr jesienny) stanowity podstawe 4 i 5 doswiadczenia, w
ktérych badano parametry pietruszki naciowej bezposrednio po zbiorze z uwzglednieniem czynnika
odmianowego (doéwiadczenie 4), przy ocenie mikrobiologicznej poréwnywano w tym doswiadczeniu
dodatkowo liscie myte i niemyte. Oceniano wptyw sktadu atmosfery na cechy przechowywanych
roélin w chiodniach z kontrolowang atmosferg (doswiadczenie 5). W tych doswiadczeniach mycie
roélin prowadzono tylko woda wodociggowa. Uzupetnity one szeroko zakrojony projekt oceny jakosci
pietruszki naciowej po zbiorze i po przechowywaniu w chtodniach KA.

Uwazam, ze zaplanowanie doswiadczen 1-5 w ten sposéb uczynito je komplementarnymi w
stosunku do siebie i umozliwito stosowne przebadanie oddziatywania efektéw czynnikowych.

Chciatbym w tym miejscu wskaza¢, ze chociaz w rozprawie wystepuja w tekscie poréwnania
cech roslin ze zbioru letniego i jesiennego, analizy statystycznej tych danych nie znalaztem. Proste
poréwnanie parametrow za pomocg np. testu t pozwolitoby na statystyczne potwierdzenie réznic w
uzyskanych danych pod wzgledem terminu zbioru (letni, jesienny) dla pietruszki naciowej, w tym
przypadku mytej woda wodociggowa.

Proces obrébki pozbiorczej (mycia, ozonowania) opisano szczegotowo i przejrzyscie, podobnie
jak zastosowanie opakowan przechowalniczych, symulacje warunkéw sklepowych, przechowywanie
w chtodniach KA, co pozwala na petng powtarzalnos¢ tych doswiadczen. Jest to o tyle waine, ze opisy
metodyk doswiadczalnych w opracowaniach naukowych s3 czasem niezbyt kompletne, bez waznych i
kluczowych elementdw, co uniemozliwia wtasciwe powtdrzenie eksperymentu, weryfikacje wynikow
i obniza ogdlng wartoé¢ takiej publikacji. Dobrym rozwigzaniem byto umieszczenie w tym rozdziale
fotografii ilustrujacych metodyke badawcza.

Doktorantka podata w rozdziale 4.5 Opakowania przechowalnicze, ze atmosfera w tych
opakowaniach byta kontrolowana za pomoca dedykowanego analizatora gazéw. Nie zamieszczono
jednak dalszych szczegotowych informacji o wynikach tych analiz. Jak zatem ksztattowat sie skiad
atmosfery w tych opakowaniach?

Metodyka analiz materiatu roslinnego jest w mojej opinii dobrze i wystarczajgco opisana.
Doktadnie przedstawiono proces oceny sensorycznej i prowadzenia oceny mikrobiologicznej, zresztg
te dwie analizy jakosci roslin uwazam za bardzo cenne, zwtaszcza oceneg sensoryczng. Bardzo waznym
elementem rozprawy jest takze okreslenie zawartosci i skfadu olejku eterycznego roslin z réznych



kombinacji doswiadczalnych. Niewatpliwie s3 to elementy znaczaco podnoszace wartos¢ rozprawy
doktorskiej.

Drobna uwaga techniczna ~ przy podawaniu firmy bedacej wtascicielem pakietu Statistica 14 —
jest to firma TIBCO, Palo Alto, CA, USA, a nie StatSoft.

Wyniki badan Autorka rozprawy omdéwita w 5 gtéwnych rozdziatach odpowiadajgcych tytutom
poszczegdlnych doswiadczen. Uktad podrozdziatéw jest uporzadkowany i powtarzalny (dla kolejnych
doswiadczen ich struktura obejmuje opisy ocenianych parametréw utozone w tej samej kolejnosci).
Stwierdzam, ze wyniki zostaly opisane przejrzyscie, dobrym stylistycznie jezykiem, z naprawde
nielicznymi btedami technicznymi, zaprezentowane w postaci ogromnej liczby tabel (az 95 tabel w tej
czesci rozprawy), niektére tabele charakteryzuja sie skomplikowanym uktadem, wynikajagcym z
zatozer dodwiadczalnych. Moim obowigzkiem jest tutaj wskazanie, ze pani mgr Monika Sitarek-
Andrzejczyk dobrze i w sposdb przejrzysty zaprezentowata wyniki uzyskane z doswiadczen (jeszcze
raz podkreélam ich ogrom). Swiadczy to o duzej skrupulatnoéci Autorki i sporych umiejetnosciach
zestawiania danych oraz ich analizy i zrozumienia.

W opisach danych zdarzajg sie powtdrzenia wartosci zamieszczonych w tabelach. Zwykle unika
sie tego typu powtdrzen, przedstawiajgc zaobserwowane zmiany w postaci réznic w jednostkach
bezwzglednych lub wzglednych (zmiany procentowe). Jest to moje podejscie subiektywne, z ktérym
moina dyskutowaé, gdyz z drugiej strony umieszczajgc dane w tekscie opisowym fatwiej wtedy od
razu oceni¢ wplyw czynnika doswiadczalnego na dany parametr, bez wyszukiwania tych danych w
tabelach, zwtaszcza takich, o skomplikowanym uktadzie. W tabelach dotyczacych jakosci sensorycznej
w doswiadczeniach 4 i 5 nalezy poprawi¢ tytut ,,Zpapach” na ,Zapach”.

Chciatbym zwréci¢ uwage, ze w tabelach zawierajacych dane z uktadéw wieloczynnikowych
zamieszcza sie zwykle, choé nie jest to reguta, efekty interakcji i efekty gtéwne czynnikow. Tak zreszta
Autorka rozprawy zrobita dla wiekszosci doswiadczen kilkuczynnikowych. Wyjatkiem s3 tabele z
dodwiadczenia 1, ktdre zawierajg efekty interakcyjne, efekty dla odmiany, ale nie srednie dla sposobu
mycia (woda wodociggowa, woda ozonowana). Zalecam uzupetnienie tabel z tego doswiadczenia o
ten efekt gtéwny, jakim byt rodzaj wody stosowanej do mycia roslin.

Inna uwaga jest zwigzana ze sposobem oznaczania srednich literami grup jednorodnych. W
tego typu opracowaniu, ktore jest przedmiotem niniejszej recenzji, powinno to by¢ ujednolicone.
Natomiast w niektérych doswiadczeniach $rednie najnizsze s oznaczane pierwszg literg alfabetu {np.
doéwiadczenie 2 i 5), podczas gdy w tabelach z innych doswiadczers — doktadnie odwrotnie, wartosci
najwyisze sg oznaczane literg ,a” (przyktad to doswiadczenie 1, 3, 4). Niekiedy w obrebie jednego
doswiadczenia zastosowano oba systemy znakowania grup jednorodnych (doswiadczenie 5). Nie
jestem réwniez pewny, dlaczego Autorka dla czedci danych zdecydowata sie zamieéci¢ odchylenia
standardowe, jak na przykiad w tabelach ze sktadem olejku eterycznego, a w przypadku innych
danych juz nie. Te wartosci bytoby wskazane zamiesci¢ wszedzie, gdyz uzupetniaja wiedze o tym, jak
szeroko zaobserwowane wartosci danego parametru sg rozrzucone wokét jego Sredniej. Prosze o
wyjasnienie tej kwestii.

Dobrym uzupetnieniem rozdziatu Wyniki jest zamieszczenie macierzy korelacyjnych pomiedzy
wyréinikami zapachu oraz pomiedzy wyrdznikami smaku. Mam pare uwag dotyczacych opisu tych
korelacji: wspétczynnik r dla korelacji miedzy zapachem cytrusowym a zapachem kwasnym wynosi
0,68 dla odmiany ‘Rialto’ i byt najwyiszy z uzyskanych, tego nie opisano w tekscie. Wspétczynnik
korelacji Pearsona miedzy zapachem cytrusowym a zapachem kwasnym wynosit 0,72 dla odmiany



‘Petra’ a nie 0,70. Nie opisano najsilniejszych powigzan miedzy wyréznikami smaku, tylko korelacje
stabsze. Z czego to wynikato?

Podsumowujac, nalezy wskaza¢, ze uzyskane przez Autorke wyniki stanowig cenny materiat, o
duzym aspekcie poznawczym jak i praktycznym, ktéry moie stanowi¢ materiat do przygotowania
zalecen dla producentéw oraz przynajmniej kilku regularnych opracowan naukowych z duig szansg
na publikacje w renomowanych czasopismach.

W rozdziale Dyskusja Doktorantka doé¢ wyczerpujgco konfrontuje uzyskane wyniki z literaturg
przedmiotu. Niewatpliwie miata nietatwe zadanie, gdyz, jak sama podkreslata w tekscie, literatura
przedmiotu w tematyce rozprawy doktorskiej jest dos¢ uboga. Trudnym zadaniem dla mfodego
naukowca jest wyjasnienie zmian zachodzacych w roslinach pod wptywem zatozonych czynnikow
dodwiadczalnych. Jest to zadanie ambitne, uwazam jednak, ze Doktorantka dafa sobie z tym radg,
gdyz nie tylko odnosita sie do literatury pokazujac w prosty sposéb, ze dany autor uzyskat podobny
lub odmienny wynik, ale réwniez w kilku przypadkach starata si¢ wyjasni¢ przyczyny i mechanizmy
lezace za zaobserwowanymi zmianami w parametrach roslin. Nadmienie, ze Autorka robita to w
sposéb odpowiedzialny, nie spekulatywny. Niektdre z tych wyjasnien moina jednak doprecyzowac.
Przyktadowo opisano, ie sucha masa ulega stopniowej redukcji podczas przechowywania w wyniku
przebiegu proceséw metabolicznych (jakich?), nie znajduje to jednak odzwierciedlenia w zebranych
wynikach: w do$wiadczeniu 2 dla odmiany ‘Rialto’ nie stwierdzono réznic dla srednich odnoszacych
sie do diugosci przechowywania, a obnizenie suchej masy dla odmiany ‘Petra’, choC statystycznie
istotne, byto niewielkie, ksztattowato sie¢ w granicach 1%. Chciatbym wskaza¢, ze moim zdaniem
roznice procentowe w zawartosci suchej masy w roslinach z danych kombinacji doswiadczalnych
wynikaty z gospodarki wodnej roslin, gdyz parametr ten wskazuje réwniez na stopien uwodnienia
tkanek, co powinno zostac wyrazniej wyartykutowane.

W mojej opinii akapit 3 opisujgcy réznice i podobieristwa parametréw migdzy roslinami po
zbiorze letnim i jesiennym bardziej pasuje do rozdziatu Wyniki niz Dyskusja.

Uktad Dyskusji uwzglednia opis wptywu czynnikéw doswiadczenia na parametry pietruszki w
sposob dos¢ uporzadkowany. W poczatkowej czesci tego rozdziatu Autorka skupita sig¢ na omawianiu
efektéw sanityzacji woda ozonowang na parametry roslin, nastepnie omawiata oddziatywanie
sposobdw pakowania na przechowywanie pietruszki i kolejno zajeta si¢ wptywem kontrolowanej
atmosfery na jakoé¢ roslin. Taka konstrukcje tego rozdziatu uwazam za logiczng i wiasciwa.

Proponuje zastanowi¢ sie nad wykonaniem analizy korelacji migedzy zawartoscig sktadnikow
olejku eterycznego a wartosciami wyréznikéw zapachu pietruszki naciowej z analizy sensorycznej.
Sugeruje tez nie uzywac stowa ,zachowuja si¢” w stosunku do dziatania enzyméw i ekspresji genow
(strona 177).

Cze$¢ moich uwag ma charakter po czesci subiektywny i moze stanowi¢ przedmiot dalszych
konsultacji. Podsumowujac, nalezy stwierdzi¢, ze rozdziat Dyskusja obejmuje wiasciwg interpretacje
wynikéw i zawiera wyjasnienia zmian w parametrach roslin zachodzacych pod wptywem czynnikow
doswiadczern. Wyjasénienia te bazuja w czeéci na danych literaturowych, ale sg réwniez efektem
przemyslen Autorki, co nalezy réwniez podkreslic.

Najwazniejsze osiagniecia pracy Doktorantka podsumowata w rozdziale Wnioski, obejmujacym
tacznie 9 punktéw, w przypadku niektdrych wnioskdéw najwainiejsze stwierdzenia uzupetniono listg
punktowang z uzupetnieniami. Uwazam, ze wnioski zostaly sformutowane na ogét prawidtowo, a
liczba wnioskéw, mimo duzej iloci zebranych wynikow, nie jest nadmierna, wrecz przeciwnie, jest
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odpowiednia, co $wiadczy o wysokich zdolnosciach Doktorantki do syntetycznego przedstawienia
wynikéw, przy bardzo réznorodnych zatozeniach metodycznych doswiadczen.

Whiosek 2 i wniosek 3 potaczytbym w czeéciach dotyczacych wptywu wody wodociggowej i
wody ozonowanej na zanieczyszczenia mikrobiologiczne. W obu whnioskach uzywanie obu rodzajow
wody okazato sie skuteczne, po co wigc ponosi¢ wyzsze koszty ozonowania? Nalezato podkresli¢, ze
mycie ozonowana woda byto bardziej skuteczne od stosowania wody wodociggowej, a tego tu
zabrakto. Cze$¢ wniosku 3 dotyczacego obnizenia zawartosci a-pinenu i B-pinenu w skfadzie olejku
bezposrednio po zbiorze w wyniku mycia roslin woda ozonowang rozbudowatbym do osobnego
whniosku, poniewaz zmiany w sktadzie olejku eterycznego wywotane oddziatywaniem czynnikéw
doéwiadczenia dotyczyly rowniez innych jego sktadnikow.

Brakuje wniosku bedacego podsumowaniem wynikdw analizy sensorycznej — zamieszczone jest
tylko jedno zdanie we wniosku 4 dotyczace zmian zapachu, ale juz nic o zmianach w smaku naci
pietruszki. Z kolei we wniosku 7 nalezy sprecyzowaé, ze chodzito o pietruszkg umieszczong w
rekawach foliowych (do$wiadczenie 3), aby nie mylito si¢ to z dodwiadczeniem 2, w ktorym liscie
pietruszki umieszczono réwniez w pojemnikach z woda, ale bez stosowania folii.

Cytowana literatura zawiera 155 pozycji literaturowych, w przyttaczajacej mierze sg to pozycje
anglojezyczne, oraz odwotania do 31 Zrédet internetowych. Dobér literatury jest odpowiedni, bardzo
obszerny, $wiadczacy o doglebnej znajomosci wiedzy ogrodniczej u Doktorantki, zwtaszcza z zakresu
poruszanego w rozprawie. Ograniczytbym liczbg irédet internetowych, tym bardziej, ze wigkszosc
odnoénikéw niezbyt dobrze nadawataby sie do umieszczenia w regularnej publikacji naukowej. Nie
wszystkie pozycje literatury zacytowane w tekscie zostaty zamieszczone w spisie literatury (przyktad:
Brodowska i in., 2014; Brodowska i in., 2005; Ranasinghe i Marapana, 2018).

W rozprawie zawarto Aneks zawierajacy fotografie przedstawiajace obiekty doswiadczalne.
Przygotowano streszczenia w jezyku polskim i angielskim, w ktérych przedstawiono w skrocie tezy i
wyniki dysertacji. Obie te czgéci pracy to cenne uzupetnienie rozprawy.

Whiosek korncowy

Rozprawa doktorska pani mgr Moniki Sitarek-Andrzejczyk pt. ~Wptyw sposobu traktowania
pozbiorczego i warunkéw przechowywania na cechy jakosciowe pietruszki naciowej (Petroselinum
crispum [Mill.] Fuss)” jest obszernym opracowaniem, co wynika z duzej liczby przeprowadzonych
doéwiadczen oraz ogromnej liczby uzyskanych danych. Dysertacja ta niewatpliwie stanowi oryginalne
opracowanie naukowe i wnosi znaczacy wktad w wiedze zwigzang z oddziatywaniem traktowania
pozbiorczego i warunkéw przechowywania na cechy jakosciowe pietruszki naciowej. Posiada, oprocz
naukowego charakteru, takze bardzo duze znaczenie utylitarne. Uwagi wyszczegolnione w niniejszej
recenzji maja stuzy¢ konstruktywna pomoca w uszczegdtowieniu niektdrych czesci dysertacji i
uzupetnieniu pewnych kwestii, nie majg na celu umniejszenia wartoéci pracy, ktérag merytorycznie i
catoéciowo oceniam wysoko. Podkresdli¢ nalezy samodzielnos¢ naukowa Autorki, znajomos$¢ metod
badawczych, zasad przetwarzania, wizualizacji i opisywania danych oraz szeroka wiedze, zwtaszcza z
tematyki podjetych badan.

Biorac pod uwage zakres prowadzonych badan, uzyskane wyniki oraz sposob ich prezentacji i
interpretacji, duzg wiedze Autorki w wybranej dyscyplinie naukowej oraz walory naukowe i utylitarne
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ocenianej dysertacji stwierdzam, ze przedstawiona mi do recenzji praca odpowiada ustawowym
wymogom stawianym rozprawom doktorskim w $wietle przepiséw Ustawy z dnia 14 marca 2003 r. o
stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz. U. z 2003 r.
Nr 65, poz. 595 z péZniejszymi zmianami, tj. Dz.U. z 2017 r., poz. 1789 ze zmianami), w zwigzku z art.
179 Ustawy z 3 lipca 2018 roku — Przepisy wprowadzajace ustawe — Prawo o szkolnictwie wyiszym i
nauce — Dz.U. z 2018 r. poz. 1669 ze zmianami. W zwigzku z powyiszym stawiam wniosek do Rady
Dyscypliny Rolnictwo i Ogrodnictwo Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie o
przyjecie rozprawy doktorskiej i dopuszczenie pani mgr Moniki Sitarek-Andrzejczyk do dalszych
etapow przewodu doktorskiego.

prof. dr hab. Andrzej Kalisz



